G}We/m de la (Saint LS lvestive

Diner du 31 décembre 2025 : 170€ par personne ( hors botssons )

B Conuses-boucke

ce ECLAT NORDIQUE
Blini a la creme fermiére et saumon fumé

. DELICE D’HIVER
Tartelette a la créme de truffe noire

X

Eibrées

LUXE A LA PARISIENNE

Homard bleu a la Parisienne, gelée au Champagne,
brunoise de légumes d'hiver & Caviar Osciétra

HARMONIE TERRE ET AGRUMES

Escalope de foie gras de canard poélée,
betterave et pamplemousse, fromage blanc et pain aux noix

X

Lty

ECLAT MARIN ET DOUCEUR D’HIVER

Filet de turbot a la plancha, mousseline de cerfeuil
tubéreux, chou vert et beurre blanc aux oeufs de truite

PIGEON DES FETES

Supréme de pigeon roéti, pomme de terre fondante,
condiment de coing et jus corsé de pigeon

TRUFFE ET DOUCEUR DE BRIE

Brie de Meaux farci a la truffe noire, e
mesclun et vinaigrette aux noisettes

X

Dessort

CHOCOLAT & TRUFFE - I’ALLIANCE
Mariage gourmand entre intensité et élégance




O)Vlenu eﬂ/@/oéz de lw (Saint (S y/ue@f/w

Diner du 371 décembre 2025 : 40€ par enfants

SAUMON FUME

ou

FOIE GRAS

At

FILET DE BOEUF
Purée de pommes de terre, légumes

ou

PAVE DE CABILLAUD
Purée de pommes de terre, légumes

Dessoit

BUCHE GLACEE




