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Déjeuner du 25 décembre 2025 : 80€ (*) par personne

BLINIS NORDIQUE
Oeufs de truite et créme citronnée

DOUCEUR FUMEE
Mini-quiche poireaux et saumon fumé

FRAICHEUR MARINE AUX HERBES DE NOEL i
Ballottine de saumon aux herbes et citron,

creme de raifort et perles d'oeuf de saumon
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CHAPON DE NOEL e
Farci aux chataignes, fruits secs et coing, coonin @
pommes de terre rbties fondantes, jus de cuisson parfumé ! . e
. ‘ . ...-".:' .a.'
0. ° '.-.° ".:..' .
RO T . RN
O @, fue e a4 Ll
RN R
e .y

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES | ER I

Sélection du moment N C g -
° . .
: : S ey
- R . . ; $et
el ® Se L e
. P I :., -.- :‘6.:’. ® . LI

P nar® et
A e @ L |
BUCHE CHOCOLAT & NOISETTE e e
Tradition gourmande et douceur des fétes A A LR
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