
Mises en bouche festives

BLINIS NORDIQUE 

Plat

Fromage

Dessert

Oeufs de truite et  crème citronnée

Entrée

Menu de Noël
Déjeuner du 25 décembre 2025 :  80€ (* )  par personne

(*) Hors boissons

DOUCEUR FUMÉE 
Mini-quiche poireaux et  saumon fumé

FRAÎCHEUR MARINE AUX HERBES DE NOËL 
Ballott ine de saumon aux herbes et  c itron,  
crème de rai fort  et  perles d’oeuf  de saumon  

CHAPON DE NOËL
Farci  aux châtaignes,  f ruits  secs et  coing,  
pommes de terre rôt ies fondantes,  jus de cuisson parfumé 

PLATEAU DE FROMAGES AFFINÉS 
Sélection du moment 

BÛCHE CHOCOLAT & NOISETTE
Tradit ion gourmande et  douceur des fêtes 



Menu enfant de Noël 
Dîner du 24 décembre et déjeuner du 25 décembre 2025 : 40 € par enfants 

Plats

 

Entrées

 

  

PAVÉ DE CABILLAUD
Purée de pommes de terre, légumes

SAUMON FUMÉ

 

FOIE GRAS

FILET DE BOEUF
Purée de pommes de terre, légumes

BÛCHE GLACÉE

Dessert

ou

ou


