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Diner du 24 décembre 2025 : 130€ par personne (*)
Déjeuner du 25 décembre 2025 : 130€ (*) par personne | 90€ (selon choix)

Clruses-boudhe
DUO FESTIF

Canapé au foie gras et truffe noire,
Blinis de creme crue et oeuf de truite

Entées

SYMPHONIE MARINE AUX AGRUMES

Araignée de mer aux agrumes, émulsion de °
carapaces, granité au yuzu et Caviar Osciéetra
; ;0...._'“.
HARMONIE D’HIVER ET SENTEURS DE NOEL L.

Foie gras de canard mi-cuit, gelée de vin rouge
aux épices de noél, figues roties et brioche toastée

X

Lty

SAVEUR FORESTIERE ET POIRE POCHEE

Pavé de cerf cuit a basse température, fine purée de
céleri, poire pochée au vin rouge, sauce grand veneur

TERRE & MER A LA TRUFFE NOIRE

Noix de Saint-Jacques a la plancha,
risotto crémeux aux champignons, éclats de noisettes et
copeaux de truffe noire

R
TRUFFE D’HIVER ET CARACTERE NORMAND .
Camembert farci a la truffe noire, salade frisée et éclats de r)oj.x:'.;'.

X
Dessert
BUCHE DES ILES R ¥,

Blche de noél aux saveurs de fles.. o, , ® .. .i.:e,

(*) Hors boissons
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Diner du 24 décembre et déjeuner du 25 décembre 2025 : 40 € par enfants

Eonbvées

SAUMON FUME -
ou .

FOIE GRAS e

FILET DE BOEUF
Purée de pommes de terre, légumes

ou

PAVE DE CABILLAUD
Purée de pommes de terre, légumes

Dessoit

BUCHE GLACEE




